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LE CHOIX DES PRO
COMMERCES DE VINS FAMILIAUX

Leurs ch oix
L ’histoire a commencé il y a plus de

100 ans, lorsque l’arrière-grand-père
de Romain Escher a fondé la Distille-

rie des Alpes, en Valais. «Ce canton pro-
duisait déjà beaucoup de fruits, raconte 

le trentenaire. Mon aïeul en faisait des 
spiritueux. Quand il a voulu dévelop-
per l’affaire avec l'importation de vins 
étrangers, il s’est rendu compte que
c’était une voie compliquée en Valais.
Il a donc déménagé à Genève.» Au-

jourd’hui, la famille Escher traite autant 
avec les professionnels qu’avec les pri-

vés, au travers d’un commerce physique 
et d’un site de vente en ligne. Les crus 

viennent principalement de France, mais 
aussi du Portugal et de toutes les régions viti-
coles. «Notre histoire est faite de vagues. Elle a 
commencé avec les vins italiens. Aujourd’hui, 
nous cherchons à développer ce marché. Beau-
coup de magasins se spécialisent dans cer-
taines régions. Notre force réside dans plus
de 3000 articles de différentes provenances.
Notre clientèle peut remplir sa carte ou sa cave
sans chercher ailleurs.» La famille possède éga-
lement 50 ha de vigne en Valais, dont les vins 
sont distribués depuis peu sous le nom de «Do-
maines Escher». Depuis le décès de son grand-
papa en décembre 2020, sa maman Gabriella

s’occupe plus particulièrement de cette partie 
production. Quant à Romain, cela fait cinq ans 
qu’il travaille en famille. «Quand on est jeune,
on ne veut pas faire comme la famille. J’ai obte-
nu un bachelor en finances, mais ça ne me plai-
sait pas. J’ai donc enchainé avec un master en
commerce et marketing des vins à l’université 
de Bordeaux, où j’ai aussi travaillé pour la mai-
son Borie Manoux.» De retour en Suisse, après
une expérience supplémentaire à Londres, le 
jeune diplômé planche sur une plateforme de
vente en ligne. Le site www.la-vinotheque.ch
naît en décembre 2019, quelques mois avant
le confinement. «Dans la malchance, il y a par-
fois de la chance. On n’était pas du tout prêts,
rien n’était automatisé, on avançait au feeling.» 
Mais l’entrepreneur reste conscient que le nu-
mérique ne fait pas tout. «La clientèle est diffé-
rente. Sur Internet, on trouve des produits spé-
cifiques, qu’on habite à Genève, en Valais ou à
Zurich. Mais le contact et le conseil en magasin
ne seront jamais remplacés.»
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Pinot Noir Salquenen 2021
Domaines Escher Valais AOC
Élégant et soyeux en bouche. 
Les fruits rouges se déploient
avec intensité, apportant une
sensation de fraîcheur. Les  
tanins sont fins et bien intégrés.
La finale est longue et persis-
tante, laissant une légère em-
preinte épicée. Une belle ex-
pression de ce terroir d’excep-
tion. Difficile pour moi de  
rester objectif sur ce vin qui
vient des domaines familiaux!
16.50 francs

Côte de Beaune 2020
Maison Joseph Drouhin,
Beaune Côte de Beaune 
Blanc AOC
Deuxième vin de Clos des 
Mouches, cultivé de manière 
biodynamique. C’est un vrai
délice, une belle harmonie! Sa 
couleur est d'un or pâle, très 
brillant. Les arômes rappellent
le miel, l'amande et la citron-
nelle avec, au vieillissement, des 
notes intenses de noisette et
d'amande grillées.
47.50 francs

Contrada Marchesa 2019
DonnaFugata, Randazzo
Etna Rosso DOC
Ce Contrada Marchesa repré-
sente un des grands crus de la
Sicile, frère du Fameux Mille  
E Una Note, par le domaine 
DonnaFugata. Cet assemblage
de Nerello et Mascalese se dis-
tingue par son grand équilibre 
entre fraîcheur et structure.  
La fine trame tannique souligne
cette icône de l'élégance volca-
nique.
69.90 francs

Romain Escher a rejoint l’entreprise 
familiale il y a cinq ans. Il a

lancé le site de vente de vins en
ligne ww.la-vinotheque.ch.

«J’aime l’art de 
vivre, cuisiner et

recevoir.»
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Notre rencontre avec deux grands commerçants en vin très 
différents a pourtant révélé un point commun étonnant: Jean-
Daniel Loparco et Romain Escher ont tous les deux quitté des 
carrières dans la finance pour reprendre les affaires familiales. 
Non, rien de rien, non, ils ne regrettent rien! Texte: Anick GoumazLeurs ch

L orsqu’il a quitté la finance, il était im-
portant pour Jean-Daniel Loparco de re-
nouer avec ses valeurs dans son quoti-

dien professionnel. Il les a donc inscrites dans 
le nouveau nom de l’entreprise familiale: alfa-
vin.ch pour Amour, Loyauté (notamment en-
vers les producteurs avec qui la famille Loparco 
travaille depuis des décennies pour certains), 
Famille et Amis. «Parce que dans un monde 
de plus en plus égoïste, quand j’ai une bonne 
bouteille je réfléchis d’abord avec qui je peux 
la partager», raconte Jean-Daniel. Des valeurs 
qu’entretenait également son papa, Giorgio, 
lorsqu’il a ouvert le restaurant La Treille à Pen-
thaz. «J’avais 18 ans.» Après la vente de l'éta-
blissement, l’activité d’importation de vins 
italiens et espagnols reste. Une manière pour 
Giorgio, venu des Pouilles dans les années 60 
et sa femme Esther, née à Valladolid, de mon-
trer la fierté de leurs origines. En 1991, une ren-
contre change la vie du père comme du fils: 
celle de René Barbier, propriétaire de l’illustre 
domaine Clos Mogador dans le Priorat. «Il m’a 
ouvert les yeux sur les valeurs du vigneron, de 
la nature et de la vie», avoue Jean-Daniel. «On 
s’appelle régulièrement. J’y suis allé cet été et je 
me suis fait gronder parce que je dormais à l’hô-
tel et pas à la maison.» Cette relation particu-
lière, l’entrepreneur la construit à son tour avec 

ses clients. «Certains sont devenus des amis. 
Et, pour moi, ce mot veut dire quelque chose.» 
Un état d’esprit chaleureux qui peut certai-
nement s’exprimer plus pleinement dans 
le vin que dans la finance, son domaine 
jusqu’à ses 45 ans. «On ne travaille pas 
dans le vin pour gagner de l’argent, 
mais pour vivre. J’ai un père entrepre-
neur, une qualité que je ne pensais 
pas avoir.» Les deux boutiques, à Lo-
nay et à Bulle, prouvent le contraire. 
Elles accueillent également ponctuel-
lement des événements organisés au-
tour d’une saison, d’un repas théma-
tique, d’une appellation ou d’un domaine 
en particulier. Cet amour des rencontres n’a 
pas empêché le développement de la vente en 
ligne: «Il faut trouver le bon équilibre entre nu-
mérique et présentiel. L’un ne peut pas se pas-
ser de l’autre. Notre clientèle aime apprendre, 
comprendre, connaître… Le site internet sert 
uniquement à se réapprovisionner.»
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info@alfavin.ch
www.alfavin.ch

Clos Mogador 2018
Clos Mogador – René Bar-
bier, Grattalops Priorat DOQ
Ayant été parmi les premiers 
clients de René Barbier sur leur 
premier millésime, cette cuvée 
fait partie de notre histoire fa-
miliale. Puissant, élégant, com-
plexe…  Produit sur les principes 
de la biodynamie, cet assem-
blage de Grenache, Carignan, 
Cabernet Sauvignon et Syrah 
représentatif de son terroir pro-
voque des émotions comme 
peu d’autres.
75 francs

Amarone della Valpolicella 
Moropio 2018
Pierpaolo Antolini, Marano 
di Valpolicella Amarone 
della Valpolicella Classico 
DOCG
Cet Amarone est un véritable 
régal pour accompagner les 
plats de chasse. Il dévoile des 
arômes intenses de cerises 
noires, de confiture de prunes, 
de café et de chocolat. Un vrai 
Amarone (droit et sans dou-
ceur) élaboré par un artisan vi-
gneron indépendant.
36 francs

Il Grande Silenzio 2020
Fosso Corno, Torano Nuovo 
Colline Teramane Monte-
pulciano d’Abruzzo DOCG
Ce Montepulciano d’Abruzzo 
fait définitivement partie de nos 
plus belles pépites. Dirigé par 
Marco Biscardo, le domaine 
Fosso Corno réussit à mettre en 
valeur un terroir grâce au cé-
page principal de cette région. 
Ample, fruité et intense, il pré-
sente un sublime équilibre avec 
une longue finale et des tanins 
très souples.
19.50 francs

En 2016, à l’âge de 45 ans, 
Jean-Daniel Loparco a repris et 
développé les affaires lancées  

par son père, Giorgio.
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«Nous sommes le 
prolongement des 

producteurs.»




