Clos Mogador, Priorat

De la chaleur
nait la finesse

& La principale difficulté dans le
(( Priorat réside dans la dureté du
climat», explique René Barbier

a la vingtaine d'aficionados réunis pour
une exceptionnelle verticale de Clos
Mogador. <[l ne pleut jamais ou presque,
parfois a peine 200 millimétres par an.
Pourtant des ceps de Grenache poussent
depuis des siécles dans cet environmne-
ment hostile. Il faut comprendre que la
vigne senracine dans le schiste, dans
lequel la plante senfonce profondeé-
ment et ol elle puise 'eau nécessaire»,
poursuit cette locomotive du Pricrat,
la région la plus tendance du vignoble
espagnol. Clos Mogador n'est pas quun
assemblage de Grenache, de Carignan,
de Syrah et de Cabernet, il matérialise
anssi la volonté de «créer de 1a finesse a
partir de la chaleur». Cette trame délicate
dans des vins par ailleurs trés concen-
trés, constitue le fil rouge de cette série
d'années olympiques (1992, 1996, 2000,
2004, 2008 et 2012) qui se sont toutes
avérées des millésimes particuliére-
ment chauds. Cette fraicheur élégante
transparait aussi dans les autres crus de

la famille Barbier: I'Espectacle, un Gre-
nache pur, le Manyetes, un Carignan et
le Nelin, un assemblage blanc a base de
Grenache Blanc et de Macabeau. Bien
avant que Parker ne pointe la loupe du
mondovino sur Gratallops et René
Barbier, un importateur helvé-
tique a décelé le potentiel de ce
vigneron francais perdu dans
les montagnes catalanes.
Angelo Loparco, qui a
désormais été rejoint a

la téte de son négoce de
vins italiens et espagnols
par son fils Jean-Daniel,
acquiert les premiéres bou-
teilles de Clos Mogador en
1991 déja. «A Tépoque, le Clos Mo-
gador cétait 6000 bouteilles. La Suisse
représentait mon unigque marché dex-
portation, et mon principal marché», ex-
plique René Barbier. Aujourd'hui, l'icdne
du Priorat se vend sur toute la planéte,
mais Echandens reste une caverne dAli
Baba pour les amateurs de millésimes
anciens de cette icdne catalane.
www.clos-mogador.ch

Alexandre Truffer recommande les millésimes suivants
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La cerise noire, bien mare, domine
un nez chaleureux qui s’'exprime
sans ambages. Doté d’une robe
grenat soutenue, ce millésime
encore juvenile se caractérise par
une bouche trés ample, trés gour-
mande et bien équilibrée malgré
son importante concentration. Les
tanins fins at les accents minéraux
de lafinale, par ailleurs intensément
fruitée, soulignent la noblesse de
cet assemblage qui charme par sa
générosite solaire et son intensité
aromaticue.

44 VINUM
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Bien que généreux, le bouguet

ne se révele pas trés expressif.

A l'agration, on percoit des fruits
noirs, des notes de garrigue et

une pointe de lavande. En bouche,
I'attague franche introduit un vin
race bati sur une masse tannique
conséquente et point trop policee.
Un tantinet austére, un poil revéche,
ce millésime présente pour I'heure
plus de caractére que d’harmonie.
La finale, persistante et juteuse, est
toutefois la garante du potentiel

de ce catalan sans concessions.
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La mire, le sureau, le pruneau,

le thym, l'origan, la muscade, une
pointe de cacao et de cannelle
composent un nez cencentré et
complexe. En bouche, la palette
apparait au moins aussi riche.
Soutenue par une matiere incroya-
blement soyeuse ef portée par une
masse tannigue importante mais
parfaitement intégrée, elle dessine
des arabesques gustatives qui vire-
voltent jusque dans une finale aussi
persistante que raffinée Un grand
vin dans un grand millésime!
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Les reflets tuilés de la robe dense
annoncent un millésime margue
par le temps. Confirmation avecle
nez expressit qui rappelle la noix,
le champignon et la liveche (I'herke
& Maggi) et qui dévoile aussi une
note oxydative caractéristique de
sotolon. En bouche, I''mpression
se confirme. Notre vin rouge a
disparu pour renaitre sous la livrée
d’un rancio ample et puissant,
typé et expressif, complexe et tres
persistant qui ravira les amateurs
de vin jaune ou de Jerez.
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