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DÉCOUVREZ ET APPRENEZ-EN PLUS 
SUR CETTE CATÉGORIE DE GRANDS VINS ITALIENS



L’HISTOIRE

UN PEU D’HISTOIRE...
 
Connue principalement pour ses Chiantis jusque dans les années 70, La Toscane va vivre une réelle 
révolution viticole lorsque Marchesi Antinori met en bouteille son premier ‘Tignanello’. Composé d’un 
assemblage de 80% de Sangiovese 15% Cabernet Sauvignon et de 5% Cabernet Franc, ce vin est un 
véritable bouleversement et remet alors en question l’ordre établi.
 
En effet, les règles de l’appellation DOC de la zone de Chianti étaient, à cette époque, extrêmement 
restrictives. L’assemblage ne pouvait contenir qu’un maximum de 70% de Sangiovese et un minimum 
de 10% d’un autre cépage blanc. Les cépages internationaux étaient totalement interdits et tous les 
producteurs qui dérogeaient à ces règles ne pouvaient mentionner le nom de Chianti et devaient 
classifier leur vin comme « Vino da Tavola ».
 
Durant cette période, les vignerons toscans ont fini par réaliser que les règles régissant l’appellation du 
Chianti étaient trop restrictives et ont donc décidé de commencer à élaborer et à commercialiser de 
nouveaux types de vin qui défiaient les traditions régionales et les exigences réglementaires!
 
Ce n’est que quelques années plus tard, dans les années 1980 que le terme SuperToscans a été inventé 
et utilisé pour décrire un assemblage rouge de Toscane de très grande qualité composé de cépages 
internationaux comme le Merlot, le Cabernet Sauvignon et la Syrah.

BON À SAVOIR...
 
 Le terme «super-toscan» n’est pas une désignation officielle et n’apparaîtra 
pas sur la bouteille; il vous faudra donc chercher la classification «Toscana 
IGT» car cette mention apparaîtra sur l’étiquette! Notez qu’il existe des vins 
IGT de toute l’Italie! Et l’idée est la même: utiliser une variété de raisins 
autochtones ainsi que non autochtones!
 
Les vins les plus prestigieux peuvent bénéficier des appellation « Bolgheri 
DOC Superiore ou même Bolgheri Sassicaia DOC pour le Sassicaia.*



SASSICAIA

Voilà certainement le domaine le plus célèbre de la Toscane et de l’Italie toute 
entière. La raison de sa célébrité ? Son vin de légende, parmi les plus recherchés 
par les passionnés et collectionneurs de vin : le Sassicaia.
 
L’histoire de la Tenuta San Guido et du Sassicaia commence en 1940, lorsque 
Mario Incisa della Rochetta, influencé par les grands vins de Bordeaux tant 
appréciés de l’aristocratie italienne, se lance dans l’idée de créer son propre 
vin de race, selon les traditions bordelaises. Après plusieurs expérimentations, 
c’est du Cabernet Sauvignon qu’il décide de planter sur son domaine équestre 
proche du village de Bolgheri, dans la région connue sous le nom de Maremma.
 
A cette époque, cette région qui n’était pas ou très peu connue pour la qualité 
de ses vignes et son vin, retient l’attention de Mario qui y note une forte 
ressemblance avec le terroir de la région célébrissime des Graves à Bordeaux. 
C’est d’ailleurs en s’inspirant de cette « gravière » qui constitue le sol du domaine, 
que le nom de Sassicaia (sasso = pierre en italien) est donné au vin.
 Jusqu’au millésime 1967, le vin sera bu en famille et avec quelques amis grands 
connaisseurs. 1968 sera le premier millésime commercialisé sous l’appellation 
« Sassicaia - Vino da Tavola ». Le Marquis engage le brillant œnologue Giacomo 
Tachis qui travaille également avec Antinori.
 
Depuis cette année qui voit la commercialisation du Sassicaia, le domaine 
et son vin connaîtront une longue ascension jusqu’à leur consécration avec 
le millésime 1985 qui obtient 100 points par Robert Parker. A l’aveugle, ce 
millésime se placera régulièrement devant les plus grands vins de Bordeaux !
 
Alors même que le Sassicaia a été jusqu’en 1994 considéré comme un vin de 
table, sortant des règles strictes d’élaboration des vins de la région, censés 
être composés en majorité de Sangiovese. Depuis cette année-là, c’est sous 
l’appellation « Bolgheri Sassicaia DOC » que le vin de la célèbre Tenuta San 
Guido continue de ravir les éloges unanimes de la critique italienne comme 
internationale.



ANTINORI

Membre de la prestigieuse association « Primum Familiae Vini » qui rassemble 
les 12 meilleurs producteurs du monde, Antinori est un des plus grands et des 
plus prestigieux domaines d’Italie fondé en 1385.
 
Au cours de la longue histoire de cette légendaire maison italienne couvrant 
26 générations, la famille Antinori a toujours administré elle-même l’entreprise 
expérimentant continuellement de nouvelles méthodes de viticulture et de 
fermentation.
 
A l’image des merveilleux vins que sont les mythiques Solaia et Tignanello, 
Antinori produit des vins de haute qualité, élégants et complexes qui se 
distinguent fréquemment en remportant les prix les plus prestigieux à travers 
le monde.
 
La production des vins rouges d’Antinori a été historiquement concentrée dans 
la région de la Toscane (Chianti Classico), où le domaine possède trois propriétés 
: Santa Cristina (Solaia et Tignanello), Pèppoli et Badia a Passignano.
 
C’est sur le domaine de Santa Cristina que se trouve la Tenuta Tignanello qui 
produit les fameux Solaia et Tignanello. Situé au cœur de l’appellation Chianti 
Classico entre les deux villages de Montefiridolfi et Santa Maria à Macerata, à 30 
kilomètres de Florence



ORNELLAIA

Célébrissime domaine du pittoresque village de Bolgheri en Toscane, la Tenuta 
dell’Ornellaia ne nécessite plus de présentation, tant sa cotte et sa popularité 
sont grandes.
 
C’est pourtant en 1981 au cœur de l’appellation Bolgheri que naît la Tenuta 
dell’Ornellaia, à 60 km au sud de Pise, sur la côte ouest de la Toscane. L’appellation 
est quant à elle relativement récente, puisqu’elle n’existe que depuis 1994.
 
En reprenant les méthodes de production des Super-Toscans il plante du 
Cabernet Sauvignon, du Merlot et du Cabernet Franc. C’est en 1988 que 
le premier millésime 1985 du vin éponyme Ornellaia sort. C’est un succès 
immédiat !
 
Obtenant régulièrement les meilleures notes des plus grands critiques italiens 
et internationaux pour ses désormais 4 vins (Masseto, Ornellaia, Le Serre 
Nuove et Le Volte) la Tenuta dell’Ornellaia est actuellement sous les mains du 
talentueux œnologue Axel Heinz, qui depuis le millésime 2005 développe 
encore davantage la qualité et la particularité des vins du célèbre domaine 
toscan.
 
Les millésimes 2006 et 2015 de Masseto ont obtenu 100 points par Robert 
Parker.



NOTRE SÉLECTION

ALFAVIN.CH PROPOSE UNE VASTE SÉLECTION 
DE VINS SUPER-TOSCANS!

ET VOUS POUVEZ TOUS LES TROUVER 
SUR NOTRE SITE INTERNET. 

Cliquez sur le bouton ci-dessous et cela vous y mènera directement :

http://www.alfavin.ch/fr/
http://www.alfavin.ch/fr/

